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Die karl.coffee ‘4premium ist die perfekte Kombi- anpassbare und intuitive Benutzeroberflachen.
nation aus Design und Ergonomie. Diese Maschine ist so Optional kann die karl.coffee ‘4premium zur
konzipiert, lhnen ein intuitives Kaffeeerlebnis zu schaf- Zubereitung von Kaffeespezialitaten mit

fen und sich ideal in jede Umgebung einzupassen. Der
ubersichtliche Touchscreen ermdglicht lhnen vollstandig verwendet werden.



Technische Daten

Direktwahlmaoglichkeiten karl.coffeeBEAN'4premium
Moccacino® .
Cappuccino
Cappuccino Extra
Espresso Macchiato
Espresso

Café au lait

Latte Macchiato
Kaffee schwarz
Kaffee weify

Typ Filterkaffee
Choco Creme

Teewasser

Anwabhlvarianten alternativ

11 Direktwahlen 1 Vorwahl .

10 Direktwahlen 2 Vorwahlen .

bis 48 Wahltasten .

Vorwahloptionen

Big Cup .

Laktosefreies Milchgranulat .

Vanille .

Zucker

Kanne .

Technische Daten

Hohe in mm 610

Breite in mm 375

Tiefe in mm 575

Ausgabehéhe in mm 165

Leergewicht in kg 36,5 . ¢ . . . .
Anschiuss 730V - 50/ 60 Hz A Die karl.coffee 4premium eignet sich optinal
Leistung (Modellbedingt) 1600W / 3000 W = auch zur Zubereitung von Kaffeespezialitaten mit
Festwasseranschluss .

Wassertank extern .

Anzahl Mixer 2

Anzahl Container 4

Farbe schwarz

Briihzeit

Tasse, je nach Spezialitat ca. 15 - 30 Sek.

Kapazitdten / Reichweite

Kaffeeportionen ca. 75 Portionen . . ee s
Chocoportionen ca 45 Portionen Die Cupstation, ausgestattet mit einem

Milch Portionen/Topping ca. 150 Portionen ; Sensor der unterschiedlichen Hohen erkennen
Tresterbehalter ca. 50 Portionen - . . .

Clean-Stop (Tresterbehalter) nach ca. 50 Tassen kann, misst 165 mm Hche und erfiillt alle
Reichweite ca. 114 Tassen Vorlieben in Bezug auf Getranke.

Besonderheiten / Optionen
Touchscreen 10*
Heisswasserlanze

Variflex® Briihsystem 6 -14 g
Briihkammerheizung

Varitherm® . . .. . . . .
Varigrind® : Dartiber hinaus verfligt die Maschine Gber einen
Vorkonfiguriert separate HeiBwasserauslauf.

Automatische Spiilreinigung
Massenspeicher-Medium
Vorbereitung fiir tm-on®
Doppelauslass + INOX Elemente
Becherwerk
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