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TÄGLICH

• 1 oder optional 2 Kaffeemühlen
• Touchdisplay
• �Bewährte Technik wie Varigrind*,  

Varitherm und Variflex

• �Kompakte Abmaße wie die  
karl.coffeeBEAN4 

• �Optional mit Frischmilchmodul  
erhältlich

BEAN4touch | touch²
Die magische Berührung



Karsten Hübner 
Geschäftsführer

Mobil: +49 (0)172 92 40 26 1
karsten.huebner@karl.coffee

Oliver Franke 
Leiter Support

Mobil: +49 (0)176 22 01 15 18
oliver.franke@karl.support

www.karl.coffee
karl.coffee GmbH  |  Lunzenauer Str. 28  |  09322 Penig  |  Telefon: +49 (0)373 81 63 92 70
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Corpus delizioso!

Technische Daten

Mit der stabilen und  

formschönen Uni-Base bekommt  

der karl.coffeeBEAN4touch | touch² 

ein weiteres köstliches Allein- 

stellungsmerkmal.  

Sich selbst. Auf Uni-Base finden  

alle Modelle ihren Platz. 

In Uni-Base gibt es viel Platz für  

Kaffee, Becher & Zubehör. Mit Uni-Base 

wird der karl.coffeeBEAN4touch | touch² 

zum Blickfang und zur beliebten  

Anlaufstelle. 

* Die Funktion Varigrind® ist nur bei der karl.coffeeBEAN4touch verfügbar.

karl.coffeeBEAN4touch       karl.coffeeBEAN4touch² 

Direktwahlmöglichkeiten	 karl.coffeeBEAN4touch | touch²

Moccacino®	 •
Cappuccino	 •
Cappuccino Extra	 •
Espresso Macchiato	 •
Espresso	 •
Café au lait 	 •
Latte Macchiato	 •
Kaffee schwarz	 •
Kaffee weiß	 •
Choco	 •
Choco Creme	 •
Teewasser	 •

Anwahlvarianten alternativ
8-48 Direktwahlen	 •

Vorwahloptionen
Big Cup	 •
2. Kaffeesorte	 •
Typ Filterkaffee	 •
X-tra stark	 •
Vanille	 •
Zucker	 •
Kanne	 •	

Technische Daten	
Höhe in mm 	 674
Breite in mm 	 423
Tiefe in mm 	 630
Ausgabehöhe in mm 	 150
Leergewicht in kg 	 36
Anschluss 	 230 V - 50 / 60 Hz
Leistung (Modellbedingt) 	 1200 W / 3000 W
Festwasseranschluss 	 •
Wassertank
Anzahl Mixer 	 2
Anzahl Container 	 4

Brühzeit
Tasse, je nach Spezialität	 ca. 15 - 30 Sek.

Kapazitäten / Reichweite
Kaffeeportionen 	 ca. 100 Portionen
Chocoportionen 	 ca. 100 Portionen
Milch Portionen/Topping 	 ca. 150 Portionen
Tresterbehälter 	 ca. 100 Portionen
Clean-Stop (Tresterbehälter) 	 nach ca. 100 Tassen
Reichweite 	 ca. 150 Tassen

Besonderheiten / Optionen
Variflex® Brühsystem 6 -14 g	 •
Brühkammerheizung	 •
Varitherm®	 •
Varigrind® (nur karl.coffeeBEAN4touch)	 •
Vorkonfiguriert	 •
Automatische Spülreinigung	 •
Massenspeicher-Medium	 •
Vorbereitung für tm-on®	 •
Doppelauslass + INOX Elemente	 •
Becherwerk	

Änderungen in Technik und Design vorbehalten. Stand 09/15

Eine  
Kaffeemühle

Zwei 
Kaffeemühlen


