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CAFINA® XT4

Willkommen in der
Profiklasse! Qualitat ohne
Kompromisse.

Die XT4 kann Top-Qualitit wie die ,,GroBen®, ist aber ausgelegt fiir =~ Wegbereiter fiir das bestmégliche Kaffee-Ergebnis in der Tasse sind
kleinere Mengenanforderungen — lhr perfekter Einstieg in die Welt der  die hoch entwickelte Komponenten, wie das Mikrofeinsieb oder die
professionellen Kaffeezubereitung. Mahlscheiben aus Werkzeugstahl.
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Mahlwerk aus
Werkzeugstahl

Die Basis fir den bestmoglichen Geschmack bereitet der
Mahlvorgang. Auch hier spielt die XT4 in der Profi-Liga:
ihre Muhle mit 75-mm-Mahlscheiben aus langlebigem
Werkzeugstahl mit durchgangigem, speziell geschliffenem
Profil ohne Bohrl6cher mahlt besonders schonend und
homogen. Und schafft damit die beste Voraussetzung fur
eine optimale Extraktion des Mahlguts im anschlieBenden
Bruhprozess.

Das Herzstlick
lhrer Maschine

Gebaut aus hochwertigem Edelstahl, steht die Briheinheit
fur hochste Prézision, Stabilitédt, lange Lebensdauer und
Hygienesicherheit — die Brihgruppe muss nicht zur
Reinigung entnommen werden. Die hydraulischen
Dichtungsringe arbeiten verschleiBarm und ersparen damit
manchen Technikereinsatz. Mit einer Preinfusion beim
Briihprozess kénnen durch ,,blooming* die ungewollten
CO?*Gase aus dem frischen Mahlgut entweichen. Der
variabel einstellbare und exakt reproduzierbare Pressdruck
des Kolbens (VPS®, Variable Pressure System) sorgt fur
stets konstante Extraktion, das Mikrofeinsieb fir unbe-
schwerten Genuss auch bei sehr feinen Mahlgraden.
Maximale Einwaagen von 20g machen auch XXL-Getranke
in nur einem Brithvorgang moglich. Selbstverstandlich bei
gleichbleibend hoher Qualitat und vollem Aroma — fir
einzigartige Geschmackserlebnisse.
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Milchsystem
mit
Milchpumpe

Gradmesser fiir die Qualitdt lhrer Kaffeespezialititen

ist neben dem Briihprozess die Verarbeitung von Milch. Das
Milchschaumsystem der XT4 verfiigt {iber eine Milchpumpe
und hebt sich damit vom herkémmlichen Venturi-Prinzip ab.
Dank Milchpumpe lasst sich die Milch stabiler aufschaumen
und temperieren. Ein Vorteil, den lhre Gaste sehen und
schmecken werden. Und Sie kénnen sowohl warme als
auch kalte Frischmilch ausgeben.



Mehr
Vielfalt

Mit der XT4 sind Sie flexibel und kénnen |hr Angebot an Kaffee-,
Kakao- oder Teespezialitaiten nach Wunsch erweitern. Ein oder
zwei Mahlwerke und Bohnenbehdilter stehen zur Verflgung. Ein
Frischmilch-Anschluss, ein oder zwei Instantlosungen fiir Topping
oder Kakao. Die Ausgabe von HeiBwasser fiir Teegenief3er, optional
ein separater HeiBwasserauslauf und eine Dampflanze zum
manuellen Milch aufschaumen.

Mit der Option Bypass erweitern Sie lhre Getrankevielfallt um
verlangerte oder gekiihlte Kaffees auf Knopfdruck. Die genauen
Mengen werden dabei im Produkt-Rezept hinterlegt. Fir einen
echten Americano - erst lauft der Espresso, dann folgt sichtbar
HeiBwasser - oder fiir einen Cooled Coffee. Ob hei3 oder kalt: Die
Bypass-Zugabe erfolgt dabei automatisch auf den gebriihten Kaffee,
exakt dosiert nach der programmierten Rezeptur des gewiinschten
Getranks.

Auch beim Bedienmodus der XT4 sind Sie flexibel. Sie entscheiden,
ob Sie die Getrankeausgabe |hren Servicekriften vorbehalten oder
ob Sie auf Selbstbedienung lhrer Géste setzen und die XT4 mit
eingegrenzten Optionen im SB-Modus betreiben.



Passende
Losungen
far lhr

Business

Ob flir Gastronomie und Hotellerie, Gemein-

schaftsverpflegung oder Blro, Raststétte oder
Béckerei: Wir begleiten Sie auf dem Weg in
die Digitalisierung. Unsere Lésungen entspre-
chen héchsten Standards und werden stetig
weiterentwickelt. Wir unterstitzen Sie
langfristig dabei, lIhr ganzes Potential auszu-
schopfen.
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