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Cafina® XT6

Fiir das Beste in der Tasse.

Professional
Coffee Solutions

Hm, exzellent, der Espresso. Aber jeder Schluck wirft neue Fragen auf:

,,Ein neuer Kaffee-Vollautomat ist eine wichtige Entscheidung fiir mein

Geschift. Also, wo fange ich an? Gut sieht sie aus, die neue Cafina® Kann diese Maschine meine Giaste begeistern? Wie zuverlassig ist sie

XT6. Aber entscheidend ist doch wohl der Kaffee-Geschmack. und wie langlebig? Wie sieht es mit der Wartung aus und wie mit der

Reinigung? Wie schnell macht sie sich bezahlt? Wir werden sehen.*
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Espresso, Espresso Macchiato, Latte Macchiato, Cappuccino, Tee oder Kakao — mit der Cafina® XT6 bereiten
Sie die unterschiedlichsten Spezialititen zu, immer in exzellenter Qualitit. Es wird einige Besuche

dauern, bis lhre Giste sich durchprobiert haben. Wie schén, wenn sie immer begeistert sind.

,DIE VIELSEITIGKEIT UBERZEUGT MICH TOTAL
UND MEINE GASTE GANZ SICHER AUCH.*




Vielfalt

Die Auswahl (iberzeugt, die Qualitéit begeistert

: KAFFEEBOHNEN- UND
. INSTANT-BEHALTER

Neben den zwei Kaffeebohnen-Behiltern
! mit einem Fassungsvermégen von je | kg
verfiigt die Cafina® XT6 auch liber zwei

: Instantbehilter fir je 450-800 Gramm

: Pulver. In der Mixereinheit wird das
Getrink bereitet. Pulverreste werden

abgesaugt, so bleibt die Leitung frei.

| FUR JEDE SPEZIALITAT
| EINSTELLBAR

. Die perfekt zubereitete Spezialitit
entnehmen Sie dem akzentuiert beleuch-
teten Auslauf, er ist hohenverstellbar

i von 70 bis 185 mm, fiir jede Tassen-

: oder Gliserhéhe, sanft und stufenlos.

| HEISSMILCH- ODER KALT-
| MILCH-SCHAUM

: Mit dem neu entwickelten Milchschaum-

system haben Sie die Wahl zwischen
HeiBmilch- und Kaltmilchschaum, sowie
der Ausgabe von heiBer und kalter Milch,
individuell programmierbar, fiir jede Kaf-
feespezialitat in bis zu vier Varianten. Der
Schaum lduft schnell und konstant, die

i gleichmiBige Feinporigkeit verleiht ihm
 ein traumhaftes Mundgefiihl.



DESIGN-IKONE ALS BUHNE FUR IHRE
KAFFEESPEZIALITATEN.

Klare Formen, Silberténe, Schwarz und WeiB. Die Optik der Cafina® XT6 vermittelt ihre hohe technische
Aktualitit. Hinzu kommt die hohe Qualitit sorgfiltig selektierter Materialien, etwa die 3 mm starken Seitenpaneele

aus Aluminium oder das robuste Touch-Display in Industrie-Qualitit, es reagiert sofort auf jede Beriihrung.
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Perfekt integriert in jede Raumgestaltung . LED on: Spezialitaten ins rechte Licht geriickt

RAUMSPAREND INTEGRIERBAR

Mit ihren kompakten Abmessungen — 300 mm Breite, 580 mm Tiefe , 715 mm Héhe —
: und dem edlen Aluminium-Gehiuse integriert sich die Cafina® XT6 problemlos in jede
i Umgebung. Die erganzenden Anbaumodule nehmen die Formensprache auf und

i prisentieren sich gemeinsam mit der Cafina® XTé als formale und funktionelle Einheit.



Design

B xTxH: 180 = 580 x 580 mm B x T x H: 300 x 580 x 580 mm B x T x H:300 x 580 x 580 mm

»DIE CAFINA® XTé6 IST SCHON
EIN ECHTER HINGUCKER UND
WIRD IHRE GASTE BEGEISTERN.

IHR ANGEBOT INS RECHTE LICHT GERUCKT zroquct p
% esign awar
Zusitzliche Akzente erfihrt die Cafina® XT6 durch ihre atmosphirische Beleuchtung.
: Die Produkte werden noch besonders prasentiert: Der komplette Tassenraum wird

i mit Tageslicht-LEDs beleuchtet, um Tassen und Gliser samt Inhalt hell und neutral in

den Vordergrund zu riicken. dgr

reddot award 2014

winner

2014 B



NURWO PREMIUM DRINSTECKT,
KANN AUCH PREMIUM RAUSKOMMEN.

Die Entwicklung der Cafina® XTé war ohne die zahlreichen Gastronomiekunden nicht denkbar. Deren Wiinsche

und Anregungen wurden aufgenommen und fanden Eingang in das Pflichtenheft einer neuen Vollautomaten-Generation.

AuBerdem wurden durch intensive Marktanalysen die Wiinsche der Géste ermittelt. AnschlieBend waren verschiedenste

innovative Entwicklungen erforderlich, um ein in Technik und Bedienung fiihrendes Modell seiner Klasse zu prisentieren.

| VERSCHLEISSFREIES
: TOUCHDISPLAY

Eine leichte Beriihrung auf dem farbigen,

verschleiBfreien TFT-Touchdisplay reicht
: aus. Die eingestellte Menge Kaffeebohnen

wird gemahlen.

| LANGLEBIGES MAHLWERK

Der Mahlvorgang erfolgt in einem eigens

: entwickelten Mahlwerk aus Werkzeug-
stahl mit groBem Durchmesser der
Mahlscheiben (75 mm), eine werkseigene
Weiterentwicklung der brancheniiblichen
Standards. Mit ca. 100.000 Mahlvorgiangen
halten die Mahlscheiben erfreulich lange.

i Das Mahlwerk arbeitet besonders schnell,

gleichmiBig und fein.

| KEINE NACHREGULIERUNG

ACS® iibernimmt die automatische
Neujustierung der Mahlscheiben wihrend
: ihrer gesamten Lebensdauer. Dafiir regelt
es Mahlgrad, Pulvermenge, Kolbendruck,
Briihzeit und Wassertemperatur. Die
Qualitit bleibt hoch, die erforderliche

i Kaffeemenge gering und Service-Einsitze

Czur Nachregulierung sind nicht erforderlich.



Technik

. EDELSTAHL-BRUHGRUPPE  FEINSIEB FUR AROMENFULLE | NEUES MILCHSCHAUM-

Der gemahlene Kaffee (bis zu 20 g) fillt Das Mikro-Feinsieb lisst die Nutzung SYSTEM

in die Briihgruppe. Er wird mit fir feinster Mahlgrade zu, ohne Kaffeesatz in Jetzt fehlt nur noch der perfekte

jede Kaffeespezialitit variablem Druck . der Tasse. Mit einem Durchmesser von Schaum. Mit unserem neu entwickelten

angepresst (VPS®). Die Briihgruppe ist etwa vier Zentimetern verfiigt es iber Milchschaum-System fiir HeiBmilch- und
ebenfalls aus Edelstahl gefertigt. Das mehr als 45.000 Locher. Der besonders i Kaltmilchschaum ist der Cappuccino im
ermoglicht im Vergleich zu Kunststoff fein gemahlene Kaffee setzt schon bei © Handumdrehen servierfertig.

i héhere Driicke und eine lange Lebens- i geringer Menge eine unglaubliche

dauer bei konstant hoher Qualitit. : Aromenfiille frei.

DIE CAFINA® XT6 SETZT TECHNISCH NEUE
MASSSTABE. JETZT VERSTEHE ICH AUCH, WARUM
DIE QUALITAT IN DERTASSE SO HOCH IST — DAMIT
GEWINNE ICH GANZ SICHER NEUE KUNDEN!"




BEREIT FUR DEN AN-
STURM: IM SB-BETRIEB
ODER MIT BEDIENUNG

Firmen-Kantinen oder Friihstiicksbuffets in Hotels sind ideale Einsatzgebiete fiir eine
Cafina® XTé.Typisch fiir beide ist der Giste-Ansturm in Wellen. Hier kann die Cafina® XTé
im SB-Betrieb mit ihrer Zuverlissigkeit, ihrer Schnelligkeit und ihrem klaren Bedienkonzept

punkten. Sind noch genug Tassen und Gliser da? Sind die Behilter gut gefiillt?

Das ist das Einzige, worum man sich noch kiimmern muss.

Im Selbstbedienungs-Modus bietet das Touch-Display bis zu zehn Spezialitdten an.
Die Sprache der Getrinke-Bezeichnungen wird oben rechts gewihlt. Der Preis

wird mit angezeigt, ein Icon illustriert Form und GroBe des TrinkgefiBes.

Im Servicekraft-Modus kann iiber jede der bis zu zehn Tasten entweder eine einzelne
Spezialitit oder eine Produktgruppe angewihlt werden.Wird eine Produktgruppe, zum
Beispiel ,,Espressoprodukte® angewibhlt, zeigt das Display alle (bis zu zehn)

Espresso-Spezialititen an.

Ein groBer Tisch hat auf einmal bestellt? Nutzen Sie die Stapelfunktion, das Gedichtnis der
Cafina® XT6.Wibhlen Sie die gewiinschten Getrinke an und tippen Sie jeweils , Stapeleingabe“.
Alle werden im Stapelfenster aufgelistet und sind dann nacheinander abrufbar. Ein anderer
Wunsch kommt dazwischen? Kein Problem. Schieben Sie das Getrink ein und arbeiten Sie

anschlieBend die Bestellung im Stapelfenster weiter ab.

Ideal auch zur Einarbeitung neuer Krifte ist das sogenannte Baukastensystem.
Einen Latte Macchiato gibt es in mittlerer GrofBe, aber einen Ristretto auch? Einfach
Baukasten" wihlen, dann GroBe M und die Produktgruppe Kaffee. Schon werden alle

Kaffeespezialititen angeboten, die es in GroBe M gibt, auch der Ristretto.

geneigte Touchd
bei hellem Licht gut ablesbar

_  Spexl 2

= mit Milch

= Teewml

Uber jede Displaytaste kann die Servicekraft
eine komplette Warengruppe aufrufen

Komplette Tischbestellung:
nur einmal eingeben im ,,Stapelmodus*




Die Reinigung erfolgt vollautomatisch
per Kombitablette

Bedienung

VOLLAUTOMATISCHE
REINIGUNG MIT DER
KOMBITABLET TE

Und wie steht es mit der Reinigung? Die erfolgt entweder iiber eine Zeiteinstellung,

in der Regel einmal tiglich, oder die Maschine zeigt ihren Reinigungs-Bedarf an.

Die tigliche Reinigung erfolgt vollautomatisch durch das Reinigungssystem CIP®
(Clean in Place). Dafiir muss nichts ausgebaut werden. Per Reinigungstablette werden
nach Start des Reinigungsprogrammes das Kaffee- oder das Milchsystem vollautomatisch

gereinigt und anschlieBend gespiilt.

CIP? ist als einziges Reinigungssystem dieser
Art nach den strengen HACCP-Hygiene-

Kriterien gepriift und zertifiziert.

,DIE BEDIENUNG:
EINFACH KLASSE. UND
SIE IST BLITZSCHNELL

GEREINIGT"
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»MEINE MASCHINE, SO EINGESTELLT,

WIE ICH SIE HABEN WOLLTE™

‘A Die Cafina® XT6 wird fiir die kom-
Q UA |_l | A | D | E menden Jahre MaBstibe unter den Kaffee-
Vollautomaten setzen. Bei der Entwicklung

SICH RECHNET, TASSE  rrsievrensr o oo
FUR TASSE.
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Unser Service fiir Sie: Der AuBendienst
ermittelt bei lhnen vor Ort, wie schnell
sich die Cafina® XT6 fiir Sie rechnet.

Ganz einfach und exakt mit lhren

individuellen Planzahlen.
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»MITSPITZEM STIFT NACHGERECHNET: DIE LO

Die Cafina® XT6 bietet beste Qualitit fiir den Gast, in der Tasse,
und beste Qualitit fiir den Gastgeber. Die zeigt sich in der hohen

Zuverlissigkeit bei geringem Wartungsbedarf.

Zahlreiche Kaffeespezialititen lassen sich mit einfacher, intuitiver
Bedienung herstellen, und das bei gleichbleibender Qualitit auch

Uber einen langen Zeitraum, durch eine selbstregelnde Technik.

Karsten Hiibner

Geschaftsfiihrer Leiter Support
Mobil: +49 (0)172 92 40 26 1 Mobil: +49 (0)176 22 01 15 18
karsten.huebner@karl.coffee oliver.franke@karl.support

Oliver Franke

karl.coffee GmbH | Lunzenauer Str.28 | 09322 Penig | Telefon:+49 (0)373 81639270

www.karl.coffee

“SICH WMLICH“

Die Cafina® XT6 bereitet, auch dank ihrer hohen Heizleistung von
2,6 kW, stiindlich bis zu 170 Espressi. Genug fir Hotels, Restaurants,
kleine bis mittlere Cafés oder Bickereien und fiir Kantinen.Wir

zeigen lhnen gerne, wie gut sich eine Cafina® XT6 rechnet.




