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CAFINA® XT7

Entdecken Sie die grofle
Milchschaumvielfalt. Traditionell
zukunftsweisend.

In dieser Maschine steckt das Know-how und die Leidenschaft einer  Das wiederum macht nicht nur jeden Tag Freude, es macht sich auch
tber 100-jahrigen Liebe zum Kaffee. Das spirt man. Das schmeckt  bezahlt. Zu guter Letzt ist jede Kaffeemaschine der XT-Reihe auch |hr
man. Und das zeigt sich in einer exzellenten Verarbeitung. Aus gutem  Schliissel zu einer excellenten Kaffeewelt mit ihren vielfaltigen Facetten
Grund gilt nicht nur die CAFINA® XT7 als extrem zuverlissig. und Genussmomenten.



Mahlwerk aus
Werkzeugstahl

Die Basis flir den bestmoglichen Geschmack bereitet der
Mahlvorgang. Auch hier bietet die XT7 Spitzenklasse.
Garant fiir ein schonendes Mahlen mit geringerem
Drehmoment und scharfen Schnittkanten sind
vergleichsweise groBe Mahlscheiben (75 mm) aus
langlebigem Werkzeugstahl. Dank speziell geschliffenem
Profil ohne Verschraubungspunkte erzeugen sie ein
besonders homogenes Mahlgut fiir eine optimale
Extraktion im anschlieBenden Brihprozess. ACS®
(Automatic Coffeequality System) liberwacht die
Parameter des Mahl- und Briihprozesses und justiert

automatisch nach, sollten sich Abweichungen ergeben.
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Das Herzstlick
lhrer Maschine

Die Edelstahl-Briihgruppe steht fiir héchste Prézision,
Stabilitdt, lange Lebensdauer und Hygienesicherheit — die
Brihgruppe muss nicht zur Reinigung entnommen werden.
Maximale Einwaagen von 20g machen auch XL-Getranke in

nur einem Brithvorgang moglich. Der variabel einstellbare
und exakt reproduzierbare Pressdruck des Kolbens (VPS®)
sorgt fur stets konstante Extraktion. Dank Edelstahl-Kon-
struktion kann der Kolben das Kaffeemehl mit einer Kraft
von mehr als 1000 Newton anpressen und verdichten —
wenn es dem gewiinschten Kaffeegeschmack dient, zum
Beispiel fiir die Zubereitung eines intensiven Ristrettos.
Das Mikrofeinsieb steht fiir unbeschwerten Genuss. Auch
bei sehr feinen Mahlgraden sorgt es dafiir, dass keine
Partikel aus der Brithkammer in den Auslauf gelangen.
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Milchsystem

TopFoam

Kalt oder warm? Mit Dampf oder ohne
Dampf erwdarmt? Moussig, normal oder
stabil aufgeschaumt? Entdecken Sie die
groBe Milchschaumvielfalt, zuverlassig
produziert und lecker kombiniert auf
Knopfdruck. Das Milchsystem TopFoam
stellt kalten oder warmen Milchschaum
in verschiedenen Konsistenzen zur
Verfligung. Je nach hinterlegtem

Rezept lassen sich der ohne Dampf
erwdarmte TopFoam und weitere, mit
Dampf erzeugte Milchschaumarten in
einem Getrank kombinieren.



Mehr
Vielfalt

Mit der XT7 sind Sie flexibel und kénnen |hr Angebot an Kaffee-,
Kakao- oder Teespezialitaiten nach Wunsch erweitern. Ein oder
zwei Mahlwerke flr ein oder zwei Bohnensorten stehen zur Ver-
fugung. Eine zweite Frischmilch-Option, ein oder zwei Instantlo-
sungen fur Kakao oder Topping, falls Frischmilch nicht zur Verfu-
gung steht. AuBerdem: HeiBwasser fiir Teegenuss in verschiedenen
Temperaturen, optional aus dem separaten HeiBwasserauslauf. Mit
der Option Bypass erweitern Sie Ihre Getrankevielfallt um ver-
langerte oder gekuhlte Kaffees. Die genauen Mengen werden dabei
im Produkt-Rezept hinterlegt. Fiir einen echten ,,Americano” — im
Unterschied zum ,Long Black* lauft erst der Espresso, dann folgt
sichtbar HeiBwasser - oder fiir einen cooled oder chilled Coffee.
Ob heif3 oder kalt: Die Wasser-Zugabe erfolgt dabei automatisch
auf den gebriihten Kaffee.

Fur die separate Ausgabe von Milchschaum oder das Aufschaumen
von Milch im Barista-Kénnchen stehen optional eine Milchschaum-
lanze oder eine Dampflanze zur Verfligung.

Auch beim Bedienmodus der XT7 sind Sie flexibel. Sie entscheiden,
ob Sie die Getrankeausgabe |hren Servicekraften vorbehalten oder
ob Sie auf Selbstbedienung lhrer Géste setzen und die XT7 mit
eingegrenzten Optionen im SB-Modus betreiben.
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Automatischer Auslauf
setzt Akzente

Der zentrale Auslauf aus Zinkdruckguss setzt einen markanten und
individuellen Akzent. Montags blau? Samstags rot? Gerne griin zum
nachhaltigen Kaff ee? Zwei schmale Leuchtleisten konnen Sie
stufenlos auf einen Farbton |hrer Wahl einstellen. Stabil und
formschon konstruiert, bietet der Auslauf gentigend Platz fir
samtliche gewiinschten Getrankeausgaben an einem zentralen Platz.
Automatisch fahrt der Auslauf nah an das Gefal3 heran, fur ein
sauberes Befiillen und eine optimale Crema. Zwei LED-Leuchten
setzen das Getrank in Szene.



Passende

Losungen
fur lhr
Business

Ob fiir Gastronomie und Hotellerie, Gemein-
schaftsverpflegung oder Bliro, Raststétte oder
Backerei: Wir begleiten Sie auf dem Weg in
die Digitalisierung. Unsere Lésungen entspre-
chen héchsten Standards und werden stetig
weiterentwickelt. Wir unterstitzen Sie
langfristig dabei, lhr ganzes Potential auszu-
schépfen.
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