karl.coffee LINE‘5‘L

Der Mengenmacher

Der karl.coffeeLINE5SL bietet die Maglichkeit, innerhalb kirzester Zeit
grof’e Mengen Kaffee oder Tee zu brihen. Die Anlage besteht aus einem
Durchlauferhitzer in Kombination mit zwei Getrankebehaltern. Die
Behalter konnen auf ein Buffet, einen Arbeitstisch oder Servierwagen

gestellt werden.

Dank der Empfehlung fiir die zu dosierende Kaffeepulvermenge schmeckt

der Kaffee immer perfekt.

Der perfekte Filterkaffee! Jede einzelne Tasse
Kaffee sollte einfach gut schmecken. Der
karl.coffeeLINE5L basiert auf dem Schnellfilter-
system. In spezielle Filteraufsatze aus Kunststoff
wird ein passendes Korbfilterpapier mit dem
grob gemahlenen Kaffee eingesetzt. An-
schlieftend wird Wasser mit genau der richtigen
Temperatur durch die Filter geleitet und im
Warmhaltebehalter aufgefangen. So sorgt der

karl.coffeeLINE5SL daflir, dass das Beste aus
Ihrem Kaffee in Ihre Tasse gelangt.

Tee fiir den Teefreund Mit der gleichen Anlage
kann ebenso einfach auch Tee gebriht werden.
Hierfir ist ein spezielles Teesieb mit Fullrohr
erhaltlich. Keine Teeblatter im Tee und keine
gebrauchten Teebeutel, die entsorgt werden
mussen. Ideal.



Der karl.coffeeLINE5L ist duf3erst Die Verwendung von heif3em Wasser erfordert
einfach im Gebrauch. Uber die sachgemafie Sicherheitseinrichtungen. Alle
Softtasten an der Vorderseite Anlagen sind ausgestattet mit:
der Brihsaule stellen Sie ein-
fach die gewulnschte Menge
Kaffee ein. AnschlieRend wird die empfohlene . . .
Menge Kaffeepulver angezeigt. Ein Kaffeefertig- Stopptaste, um die Wasserabgabe jederzeit
signal gibt an, wann der Kaffee fertig zubereitet unterbrechen zu konnen
ist. Sie brauchen sich also praktisch um nichts Spritzwassergeschiitzte Steckdosen
weiter zu kimmern. No-Drip-Hahn

Um Tee zu bruhen, setzen

I
Sie das spezielle Teesieb mit A Wenn die Kaffeetrinker nicht
Fillrohr in den Behlter ein. E zum Kaffeelkemuae e
et Kaffee zu den Kaffeetrinkern
kommen. Fir die dezentrale
Versorgung mit Kaffee und Tee bietet der
karl.coffeeLINE5SL eine perfekte Losung.

Ideal ist die Kombination eines an der Wand
befestigten Durchlauferhitzers mit einem
Behalter und einem Servierwagen.
Wenn der Kaffee fertig ist, ersetzen Sie den
Filteraufsatz durch einen isolierten Deckel
und konnen sich auf den Weg machen!

LT Mit einem zusatzlichen Behalter und Servier-

JE wagen sind Sie noch flexibler.

( Wahrend Sie Abteilung A mit Kaffee versorgen,
wird der Kaffee fur Abteilung B bereits frisch
gebriht!

Schwenkarmsicherung
Behaltersignalisierung (bei Buffet-Anwendungen)
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Ideal, um in kurzer Zeit mehrere
Tassen oder Kannchen zu be-
fullen.

Praktisch, wenn Sie Thermos-

kannen tdglich im Gebrauch Breite: 505 mm Tiefe: 470 mm Hoéhe: 700 mm
haben. Zapfhdhe 335 mm.
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